Profesjonalne Japonskie nozyce, noze, maty podkiadowe.

JESTESMY WY+ACZNYM PRZEDSTAWICIELEM | DYSTRYBUTOREM W
POLSCE

KAI GROUP

Firma Kai to producent profesjonalnych nozyczek oraz ekskluzywnych nozy
kuchennych cenionych przez najbardziej wymagajgcych.

Nozyczki i noze firmy KAl sq niezwykle osire i znakomicie wywazone,
wytwarzane z najwyziszej jakosci stali w oparciu o tradycje produkcji mieczy
samurajskich.

Seria 3000

Lekkie nozyczki zaprojektowane specjalnie do wykorzystywania w hafciarstwie
oraz do prac precyzyjnych.

Majqg bardzo ostre "jak igta" czubki.

Wystepujg w trzech wielkos$ciach 14,16,18cm. Posiadajqg duze profilowane
uchwyty pokryte miekkim tworzywem.

Ostrza o grubosci 2-2,5mm, wykonane ze stali AUS6A, utwardzone do 56+/-
THRC.

Seria N5000

Najbardziej popularna i rozbudowana seria nozyczek firmy Kai.
Petna gama rozmiaréw od 10 do 27,5cm.
Ostrza wykonane ze stali AUS6A utwardzone do 56+/-1THRC, matowione.

tgczone wkretem z nakretkg (dostepnym osobno) - wykonanymi z brgzu, co
zabezpiecza otwory w ostrzach przed uszkodzeniem.
Profilowane wygodne uchwyty wykonane z miekkiego tworzywa.
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Oto najwaznigjsze ich cechy:
e Ostrza wykonane ze stali AUS6A utwardzone do 56+/-1HRC, matowione.

e elastyczne uchwyty - wykonane ze specjalnej gumy, dzieki ktérej mo-
zemy pewnie cig¢ nozycami, majgc nawet wilgotne rece, a w razie ich
upuszczenia uchwyty nie pekajg.

Odtozone na stole (nawet drzgcym blacie maszyny szwalniczej), pew-
nie lezg nie przesuwajqc sie. Dzieki nim praca nozyczkami jest przy-
jemna i nieucigzliwa.

e grube, sztywne ostrza nierozchodzqgce sie na zgrubieniach materiatéw.

e wymienny wkret z nakretkg (dostepny osobno) - wykonany z brgzu, co
zabezpiecza otwory w ostrzach przed uszkodzeniem, wkret z nakretkg
tqgczqcg ostrza, umozliwiajgcq rowniez regulacje oraz pozwalajgcg na
wielokrotne rozkrecanie i skrecanie nozyc podczas ostrzenia.

Nozyczki serii N5000 sg produkowane w trzech typach ostrzy:

Standardowe - wszystkie modele - najbardziej rozpowszechnione, kgt
ostrzenia tak dobrany, aby zapewni¢ kompromis pomiedzy komfortem ciecia
i odpornosciq na tepienie.

KE (knife edge) - wybrane wielkosci - nozyczki ostrzone pod bardzo matym
kgtem, dzieki czemu uzyskano ekstremalnie ostre krawedzie co przektada sie
na bardzo wysoki komfort ciecia.

Nozyczki z ostrzem KE thg bardzo tatwo przy uzyciu bardzo matej sity.

Maty kgt ostrzenia powoduje, ze nozyczki nieco szybciej sie tepig (w
poréwnaniu do ostrzy standardowych)

SE (micro serated) - wybrane wielkosci - jedno z ostrzy pokryte jest
"mikrozgbkami'.

Ten typ ostrza jest szczegdlnie polecany do ciecia materiatéw $liskich, ktére
WYsuwajq sie z nozyczek podczas ciecia.

W serii N5000 znajdujg sie rowniez nozyczki z ostrzami podgietymi, obcinaczki
tzw. ,,caki” do nitek oraz nozyczki do zakanczania, thgce w zgbki.

Seria V5000

Wprowadzona w 2013r.

Pie¢ najpopularniejszych wielkosci serii 5000 w nowoczesnej wyrazistej
kolorystyce.

Dodatkowo do pary kazdych nozyczek dotgczona jest ostona - nasadka z
tworzywa, ktéra zabezpiecza ostrza, kiedy nie sg uzywane, aby nikogo nie
skaleczyty, jak rowniez aby nie ulegty przypadkowemu uszkodzeniu.
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Dostepne w pieciu rozmiarach od 13,5 do 25cm i dwdch kolorach niebieskim i
réozowym.

Oto najwaznigjsze ich cechy:
e nierdzewne ostrza - wykonane ze stali NSSWR-2 o twardosci 56 +/-1 HRC

e elastyczne uchwyty - wykonane ze specjalnej gumy, dzieki ktérej mo-
zemy pewnie cig¢ nozycami, majgc nawet wilgotne rece, a w razie ich
upuszczenia uchwyty nie pekaqjq.

Odtozone na stole (nawet drzgcym blacie maszyny szwalniczej), pew-
nie lezqg nie przesuwajqgc sie. Dzieki nim praca nozyczkami jest przy-
jemna i nieuciqzliwa.

e nowoczesna charakterystyczna kolorystyka

e grube, sztywne ostrza nie rozchodzgce sie na zgrubieniach materiatow.

e wymienny wkret z nakretkg tqgczgcq ostrza, umozliwiajgcqg regulacje
oraz pozwalajgcy na wielokrotne rozkrecanie i skrecanie nozyc pod-
czas ostrzenia.

e ostona z tworzywa dotgczona do kazdej sztuki - podnoszgca bezpie-
czenstwo uzytkowania i sktadowania nozyczek!!!

Seria 7000

Najwyzsza seria nowej generacii profesjonalnych nozyczek krawieckich w
ofercie Kai.

Wystepujg w osmiu wielkosciach od 15 do 30cm. Ostrza o grubosci 3,7-4mm,
wykonane ze stali AUS8A, utwardzone do 58+/-1HRC, matowione.

tgczone opatentowanym przez Kai zestawem skrecajgcym, ktdéry zapewnia
staty docisk i zabezpiecza ostrza przed "zakleszczeniem®.

ZLestaw ten jest rowniez utwardzany do 45+/-1 HRC i dostepny jako czesc
wymienna.

Nozyczki serii 7000 sg produkowane w dwoch typach ostrzy:

KE (Knife edge) - wszystkie wielkosci - dzieki zastosowaniu stali o bardzo
wysokiej twardosci mozna byto standardowo zastosowac bardzo maty kgt
ostrzenia i uzyskac¢ ekstremalnie ostre krawedzie - dzieki temu komfort ciecia
nozyczkami serii 7000 jest bardzo wysoki, thg bardzo tatwo przy uzyciu
niewielkiej sity.

SE (micro serated) - wybrane wielkosci - jedno z ostrzy pokryte jest
"mikrozgbkami'.

Ten typ ostrza jest szczegdlnie polecany do ciecia materiatow Sliskich,

ktore wysuwajqg sie z nozyczek podczas ciecia.

Nozyczki 7000 sq bardzo ergonomiczne, idealnie wywazone, majg wygodne
uchwyty.
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Noze krgzkowe, maty do krojenia, akcesoria

Uzupetnieniem oferty firmy KAl sq bardzo wytrzymate i ergonomiczne noze
tarczowe (w pieciu rodzajach) do ciecia z wymiennymi ostrzami (w trzech
rozmiarach 28, 45, 60mm) umozliwiajgce odcinanie materiatu, papieru,
tektury, skory itp. Noze powinny by¢ uzywane na matach do

ciecia (dostepnych w 5 rozmiarach) wykonanych ze specjalnej kompozyciji
tworzyw odpornych na przecinanie. Noze tarczowe i maty sq czesto
wykorzystywane do przygotowywania form (mozna nimi cig¢ przy linikach,
krzywikach itp.), do przygotowywania probek materiatéw (wzornikdw),
wzordw itp.

Petna oferte wraz z opisami i cenami znajdziecie Panstwo na naszych
sklepach internetowych:

www.majmasz.pl www.e-majmasz.pl www.nakryciastolu.pl

Zapraszamy do zapoznania sie z dotqgczonym katalogiem i przyktadowymi
zastosowaniami.

W przypadku pytan jesteSmy do Panstwa dyspozyciji
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